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Human happiness dankzij een viotte workflow

Authenticiteit en consistentie

Automatisatie van barista handelingen

“Een combinatie van hoogtechnologisch materiaal wat er voor
zorgt dat ik zo veel mogelijk alleen de bar kan runnen! Dit
vervangt niet de barista, maar zorgt voor een extra paar handen.”



Multiboiler espressomachine

e 2,3 0f4groep

¢ Stabiele temperatuur tot 0,1° nauwkeurig

e Capaciteit van 120 espresso’s per uur per groep
e Sweet spot controle

¢ Klassieke opstelling tot innovatieve designs

Grind-by-Weight koffiemolen

¢ Real-time gewichtscontrole tijdens het maalproces
¢ Steeds juiste portie door automatische detectie van portafilter
e Gemakkelijk af te stellen

Autotamper

¢ Automatisch tampen zonder channeling

e Steeds egaal resultaat

e Vermijd barista injuries

e Plaatsbesparend: past onder de koffiemolen

Slimme melkopschuimer

e Perfect en consistent microschuim
e Maakt ruimte voor gastvrijheid en creativiteit
e Werkt met koemelk, plantaardige dranken en mixes
(chocolade, matcha, chai, ...)
¢ Melk loopt niet door de machine = geen ingewikkelde & lange kuiscycli
e Geen training nodig
e Authentiek opschuimen
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